hauten. Viesteln, Strunk entfernen und das
Fruchtfleisch grob schneiden.
2. Gemuse schneiden: Paprika entkerng
schneiden, Gurke schilen und wurf
und Knoblauch hack
3. Puri

. :Alle nin einen -
fein ri‘n @ - efedarf in Etappe
4. Abschmecken: Olivenélund EsSig

kaltstellen. 1

6. Servieren: In gekuhlte Schalen Tal

frischem Basilikum garnieren unc
genieBen.



ﬂl@ nl hechwertiges Olivenol
i 59 hljg,herry Essig oder
Bwemesmg
ffer nach Geschmack
- Frlsch B__as_\l‘l,:l_,,l(_umblatter zur
Dekoration
- Optional: ein Sch Tabasco

oder ChilifL ﬁé/ne leg;te Schirfe
g )




